
Rosso IGT Veneto

Regione: Veneto.

Vigneti: Vocati vigneti presenti nella regione Veneto.

Uve: Merlot e altre uve regionali.

Vinificazione: Pigiatura soffice seguita da fermentazione
a temperatura controllata.

Note Gustative: Vino rosso dal sapore asciutto; profumo
etereo e fresco.

Analisi: Acidità totale 5,8 g/l, residuo zuccherino 6 g/l,
11,5% alcol.

Gastronomia: Ideale con carni e formaggi, servito a 16-
17 ⁰C.

Bottiglia: 1L in colli da 6 bottiglie.



Regione: Veneto.

Vigneti: Vocati vigneti presenti nella regione Veneto.

Uve: Merlot e altre uve regionali.

Vinificazione: Pigiatura soffice seguita da fermentazione
a temperatura controllata.

Note Gustative: Vino rosso dal sapore asciutto; profumo
etereo e fresco.

Analisi: Acidità totale 5,8 g/l, residuo zuccherino 6 g/l,
11,5% alcol.

Gastronomia: Ideale con carni e formaggi, servito a 16-
17 ⁰C.

Bottiglia: 0,500 ml in colli da 12 bottiglie.
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Regione: Veneto.

Vigneti: Vocati vigneti presenti nella regione Veneto.

Uve: Merlot e altre uve regionali.

Vinificazione: Pigiatura soffice seguita da fermentazione
a temperatura controllata.

Note Gustative: Vino rosso dal sapore asciutto; profumo
etereo e fresco.

Analisi: Acidità totale 5,8 g/l, residuo zuccherino 6 g/l,
11,5% alcol.

Gastronomia: Ideale con carni e formaggi, servito a 16-
17 ⁰C.

Bottiglia: 0,250 ml in colli da 30 bottiglie.
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